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高野山大学 
同窓会総会

”遇うと遇わざると、なんぞそれ遼かなる哉” 

今年も、昨年に引き続き私たちの「窓」である高野山大学で 
同窓会総会を開催いたします。 

私たちの原点であるこの場所で、同窓とともに、 
自身のいまとこれからを語らう有難い機会です。 

今回、懇親会には、国内外で活躍されているシェフとパティシェをお招きして、 
同窓会のための特別なお料理を振舞ってくださることになっています。 

令和元年5月28日（火）会場：高野山大学 
総会開始１５：００　懇親会１６：３０  　懇親会費５,０００円

西原 金蔵（にしはら きんぞう）  
辻調理師専門学校を経て渡仏。帰国後神戸、フランス・ミヨネーの3つ星レストラン
『アラン・シャペル』、『資生堂パーラー』『ホテルオークラ神戸』でシェフパティ
シエを務め、2001年京都に『パティスリー オ・グルニエ・ドール』を開店。10年
『サロン・ド・テ オ グルニエ・ドール』を開店。1953年生まれの65歳、2018年
5月末に惜しまれつつお店の幕を下ろす。

中谷 曉人(なかたに あきひと） 
1980年、和歌山県橋本市生まれ。若羽調理短期大学校卒業後、株式会社グルメ
ジャパン西大和「さえき」に入社、２００５年に奈良県五條市に「割烹萌心」
を開業。地域活性化プロジェクトに参加し、２０１０年、「五條源兵衛」を開
店。料理長として、「五條野菜」に特化し、畑と相談しながら献立を作るスタ
イルを確立、２０１７年にはミシュラン一ツ星に認定された。

1年に1度のご縁を紡ぐこの日を、 なるべくたくさんの方々と一緒に過ごしたい
と思っています。 どうぞ、ご参加のほどよろしくお願い申し上げます。 

【懇親会 料理人ご紹介】
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